
Nordisk jul



VINTERDRIK  
VARM VINTERDRIK TIL EN KOLD TID.
NÅR VINTERKULDEN BIDER I ÆBLEKINDERNE, ER DET 
RART AT KRYBE SAMMEN INDENDØRS, MED EN VARM 
VINTERDRIK OG FÅ DEN INDRE VARME.

Æ B L E M O S T ,  K I R S E B Æ R  &  A P P E L S I N
VINTERDRIKKEN ER KRYDRET MED ALLE DE VELKENDTE JULEKRYDDERIER, KAR-
DEMOMME, STJERNEANIS, KANEL, NELLIKE & ALLEHÅNDE.
VINTERDRIKKEN ER EN ALKOHOLFRI GLØGG, MEN KAN OGSÅ SERVERES 
SOM EN KRYDRET ÆBLEMOST, ELLER I EN ALKOHOLFRI “VINTER SPTITZ”  
AF 2 DEL VINTERMOST & 2 DELE DANSK VAND

Æ B L E M O S T ,  H A V T O R N  &  I N G E F Æ R
VINTERDRIKKEN ER KRYDRET MED ALLE DE VELKENDTE JULEKRYDDERIER, KAR-
DEMOMME, STJERNEANIS, KANEL, NELLIKE & ALLEHÅNDE.
VINTERDRIKKEN ER EN ALKOHOLFRI GLØGG, MEN KAN OGSÅ SERVERES KOLD 
SOM EN KRYDRET ÆBLEMOST, ELLER I EN ALKOHOLFRI “VINTER SPRITZ”,  AF 2 
DEL VINTERMOST & 2 DELE DANSK VAND.

Nordisk jul
JULEN HAR I ÅRTUSINDER VÆRET EN AF DE STORE 
HØJTIDER PÅ ÅRET, HVIS IKKE DEN STØRSTE I NORDEN. 
HER I DEN MØRKESTE TID SAMLEDES MAN OMKRING 
BORDET FOR AT DRIKKE FOR FRED OG SPISE GODT. 
NÅR VI I JULEMÅNEDEN SÆTTER OS TIL BORDS FOR AT 
SPISE OG DRIKKE DEN GODE JULEMAD OG JULEØL, ER 
DET EN TUSINDÅRIG GAMMEL NORDISK SKIK VI HOLDER 
I HÆVD.



SYLTEVARER  |	

J U L E S E N N E P
SENNEPEN ER KRYDRET MED ENEBÆR, TIMIAN & APPELSIN, SØDET MED BRUN 
FARIN OG TILSAT HELE SENNEPSKORN FOR AT GIVE ET LILLE BID. SENNEPPEN 
ER KRYDRET OG AROMATISK OG GIVER ET GODT MODSPIL TIL JULENS MAD.

K I R S E B Æ R S A U C E
DETTE ER VORES BUD PÅ DEN PERFEKTE KIRSEBÆRSAUCE TIL JULENS RIS ALA 
MANDE. VI KOGER KIRSEBÆR MED BROMBÆR OG ÆBLEMOST OG KRYDRER 
MED KANEL, STJERNEANIS OG VANILLESTÆNGER.

Æ B L E M A R M E L A D E  M E D
K A R A M E L  &  K A N E L
VORES JULEMARMELADE SMAGER AF JULEHYGGE OG PASSER PERFEKT TIL  
JULEMORGENBORDET, MEN OGSÅ TIL PANDEKAGER OG VAFLER. 

GLØGG  |	

K I R S E B Æ R ,  K A N E L ,
S TJ E R N E A N I S  &  A L L E H Å N D E
KIRSEBÆRSIRUPPEN ER UDVIKLET TIL VARM RØDVINSGLØGG, MEN PASSER 
OGSÅ SOM SIRUP TIL DESSERTER, CHOKOLADEKAGE OG IS. KAN OGSÅ BRU-
GES I EN VELKOMSTDRIK ”CHRISTMAS ROYAL” SAMMEN MED EN KOLD HVIDVIN  
ELLER MOUSSERENDE VIN.

K V Æ D E ,  A P P E L S I N ,
K A R D E M O M M E  &  K A N E L
KVÆDESIRUPPEN ER UDVIKLET TIL VARM HVIDVINSGLØGG, MEN PASSER OGSÅ 
SOM SIRUP TIL DESSERTER, PANDEKAGER & VAFLER. KAN OGSÅ BRUGES I EN 
VELKOMSTDRIK ”CHRISTMAS ROYAL” SAMMEN MED EN KOLD HVIDVIN ELLER 
MOUSSERENDE VIN.



ÅRGANGS-
GLØGG 0%  |	

Å R G A N G S G L Ø G G
M E D  V I L D E  B L O M M E R  0 %
FADLAGRET GLØGGEKSTRAT LAVET PÅ KRÆGEBLOMMER DER HAR LAGRET 
MED ROSINER, APPELSIN, CITRON, KARDEMOMME, KANEL, NELLIKE,  
ALLEHÅNDE , STJERNEANIS & SORT PEBER. 

R O M S Y L T E D E  R O S I N E R  0 %
VORES FADLAGRET GLØGGFYLD ER ROSINER OG MANDLER, DER HAR TRUK-
KET I REDUCERET MØRK ROM. ROMMEN REDUCERES VED EN TEMPERATUR PÅ 
80-90 GRADER, SÅ ALKOHOLEN FORDAMPER, OG KUN VÆSKEN MED SMAG 
OG AROMAER FORBLIVER. GLØGGFYLDET ER KRYDRET MED CITRUSFRUGTER 
OG JULENS HYGGELIGE KRYDDERIER.
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KIRSEBÆR-
LIKØR 0%  |	

K I R S E B Æ R L I K Ø R  0 %
WINTERSPRING ALKOHOLFRI KIRSEBÆRLIKØR HAR EN DYB 
MØRKERØD FARVE & DUFTER AF SOLMODNE KIRSEBÆR. DEN 
HAR EN INTENS KIRSEBÆRSMAG, MED EN TILPAS KONTRAST 
MELLEM SØDLIG FRUGT & FRUGTSYRE. 
KIRSEBÆRLIKØREN ER GOD TIL CHOKOLADE OG DESSERTER, 
SOM LEDSAGER TIL KRAFTIGE OG STÆRKE OSTE OG PASSER 
PERFEKT TIL RIS ALA MANDE.

W I N T E R S P R I N G

W I N T E R S P R I N G
Kun i Norden har vi denne 5 årstid. Vin-

tervår er tiden, hvor vinteren er begyndt at 

slippe taget, og hvor de første tegn på forår er 

begyndt at vise sig. En årstid hvor det varme 

møder det kolde, en tid der er fyldt med 

kontraster.

a l ko h o l0%


